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قيفوالتثوالتدريبالاستشاريةالخدماتلعملائنانقدم⚫

.الغذاءسلامةبمجالللعاملينوالتوعية

الكفاءةىعلللحصولالعملاءاحتياجاتلتلبيةالمكتبانشأ⚫

المهنيبالمستوىللارتقاءالكافيةوالمعرفةوالخبرةوالمهارة

.الجودةوتحقيقالذاتوتطوير

خلاصةيضعونبالمكتبالعاملينوالاستشاريينالخبراء⚫

لولالحافضللتقديموالعلميةالعمليةوخبراتهمدراساتهم

مع،دفوالمستهالحاليوضعهمبينالفجوةلتقليصللعملاء

الاعمالوفاعليةملائمةلضمانأداءقياسمؤشراتوضع

.بالمؤسسةالناشئالتطورمدىوتقييم



:





 ISOتطبيق وتوثيق متطلبات نظام إدارة سلامة الغذاء دورة ●
22000

HACCPدورة تحليل المخاطر وتحديد نقاط التحكم الحرجة   ●
Personal Hygieneدورة النظافة الشخصية للعاملين    ●
GMPدورة الممارسات التصنيعية الجيدة    ●
دورة برامج التعقيم والتطهير●

دورة التوعية بمتطلبات نظام إدارة سلامة الغذاء●

و إدارة سلامة الغذاءالهاسبدورة مدقق داخلي لنظام  ●

9001دورة متطلبات تطبيق وتوثيق نظام الأيزو ●

FSSC 22000دورة التوعية بمتطلبات ●
المطاعم في سلامة الغذاء واشتراطات دورة متطلبات ●

والمطابخ

Root Cause Analysisدورة تحليل الأسباب الجذرية   ●

 ⚫



⚫

1-3. ٢.
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